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Comondor 2020

Burgenland, Anita & Hans Nittnaus

Type Rotwein
Cépages Merlot, Blaufréinkisch
Origine Osterreich, Burgenland
Producteur Nittnaus Anita und Hans
Expansion Ausbau und Reifung 18 Monate in vorwiegend

gebrauchten 500I-Holzfdssern

Spezifikation

Biologisch

Température
de service

16 bis 18 Grad Celsius

Prét a boire

5 -12 Jahre nach der Ernte

Teneuren 14.5 %
COMONDODR alcool
Allergénes enthdlt Sulfite
Numeéro 40096720
d'article
Beschreibung

Cuvée aus 90% Merlot und 10% Blaufrdnkisch. Handverlesene
Biotraubenaus sorgsam manuell bewirtschafteten Weingdrten in
Spitzenlagen bilden die Grundlage dieses besonderen Weins. Sie alle
gedeihen dort, wo sie sich am wohlsten fUhlen. Der tonangebende
Merlot am Kurzberg auf Lehm. Der Blaufréinkisch von alten Reben auf
Kalk. Der Comondor hat ein dichtes Schwarzrot, tiefe, dunkle
komplex-wdrzige Frucht mit viel Stoff am Gaumen. Schéne Balance,
kraftvoll und fein, lang und nachhaltig im Abgang.
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